
М}ввпппmяоекаеяноедодкольяоеобраоетФьяое}чрекдевиего!одаНовФпб!рсм
(Дqсмй сдд L493 D

Об ор.lвпt!цtrя ппт,лпя дФ.й в 202З_202;lучсбЕом rодJ.

В цешх обфпечеЕ,я полноце!пою л!тшш дflей в соотвеrcтв,и о требованиямU СП
2,4,З643_20 "СdIитарло_эпидемяолог,чесп!е тебошяя к оргmшФиям воспитм,я в
обреяиr, отдыха ц оздоровлеяпя детей й молодеки'| , прлкаом ДепартNеята обраовеm
мэрип город! Новослбирс*а Ф 22.08,202З Л, 0916-Фд (oб оргд!йзац!, пйтФш
обуrаюцихся в м}пиципФьных обрФовФlьпых орlанйзаци*] лодедомственнцх
депарNеяту обраомпш мэр,з города IIовоси6!рсш в 202З12024 узебяом году, п в

соотвфствли с Полохением об ор.dизаляи питd,ия в МБДОУ д/с N! 49],

2. Оргепзовать чаьФехраовое горячее пиmв!е со вторым зщтраом (завт*, вlорой
завтак, обед, полдmп, ,ж,п) в сооmflствяп с 20_двевпым цикличньfu еяю для
оргаяпза!ии пmвия дФей в возрасlе от 2 до ? лФl посепrающ,х допюаЕое )qрехдеппе
с 12.часовш реппмом фуякцио!ировмля.

3. Возлохпть отвоrcтвоявость па кшькчлтоDа. Шшову И,В, зд:

.]

l.

.:.

.t

рарабоm7 дваJцот,дяевно осяове Пр{ме!яого с у]flоN
физ!ологичфшх потр€6посreй деreй в пrщеDьп вецеовd и нФрм пиmвшi

Nсm_требовmйя устmомепяою обраца с лФом
сосlояшя здоровья детей с укаав,ем выхода блюд лш раноrо возрастд:
орга!!зацrю зшепы продуктов на равноцOнные ло сосlшу в соопФствии с
табл,цей змеlfr продухтов пр! отс}тствв, освовЕм лродупов;
еяемесящыЙ лодсчет ингредиевтов й кшорийноФ ш!ц по 1вакоп,тельной
6}{гшерсхой ведомости;

рsрабоmу дсФт,дпевпого trtеяю дiя дфеЙ с ссобь,м пш !йсм (атоппчесхпЙ

sесш карт д,lя детей с яормой лйтшия , шя детей с

4. возложпь отщствсппость па членов боакфмяой ком,ссил:



.}

конФоль правяльяой куллв!рной обработк!, выхоm бrю! п

сяят с пробь, и заллсл в слецяmьпо! брахержuоtr, хурпме
оцен ( и rcтовь'х блюл разреl

5. Ме,иципсtом} DаботниftуконФолировать]

,, всдевпе юятроm саяптарпого сосюянисN лицеблока! сrо оборrдованияj

ипвеmаря, посуды] п храненяя. марк!ров(и и празпльпого использования по

яsпачеп,ю! их обрабоlш:
* ежедневное проreдеяйе С_витамипяlац и TpФbel! блюдА пепосрелствепно персд

'.. 
:.or,po rb * ор," rq,аrие; о!обо,о ги dbil -e ci

6. Возлошть отвflстDеппосгь ва заместитеш зФедюшеП по АХЧ Забродсrуо Н,А,,

завхоза Ншеппяу Е,С,,Дмитиеоу О.В, з!:

ф бе.пербо,ih)юр.6о,), lоmльн, е\llоло'ич!,,оlообор)!овrlчя:
.} оспацение кл{оя!ым ппвентарём, аосудой и уоlоц,ми сFсдствФиi
ф осяаценисп}тоняым иявеятарем для специФьлоm пит,яия петёй]

* орmпизацяю необходвмых ремоятных рабdI оборудов!ния '
саьiоrc поvещеяия пищеблоkоD трех корпусов,

', 
возложить отнствеuпость на цдддрэщцд9д Заб!одскую Н,А,. НФепипу Е,С,,

.} сохраяность п трJ,спортировку проJrухтов пиlанпяj ,х хр Iспие и сром

+ рэбот, ( 0остшшtrкаNи прод)!тов,
ф ьор,роль правр ъdос,п,pd|eнhq, об,ю е,lис.роrdDе. ,,цl{ lDo&ra-oB:

', правильноеведся!едокумептацпиi
.t рiбота в лроФмме (Меркур!йDj отшсжива{ие сертпф!"атов па продукты

l. организацяя отдельяого хравеяия продуfiтов для специФ

8. Возлож,ъ oTgeIcTBcBHocTb на д9дд!о!] Ваул,н у А, В,, М)тдмедзянову З,А,,(1 корпус)i

Харлапавову Г.А,. Черкшяяу Е,В. (2корпус); КоЕо В И., Поварову М,Г, (З кор,ус)за]

+ ежедневпый забор с}точной пробы готовой п!одукцп, и I|равпmяое её храlея,е;
.} хрд!ение. м.рхпрФвkу, обработку и правиrьпос

и lвелар" и l о.}ш ч" грU сбло_.
.! правильнФ выполпен!е техпоJrогли приготовлёнля

техяФлогrчес кл ! и картам, i

проведёппс С,влтам и н изации ],его бlюда в соотв Фспи, с тебован ия!, и

выдачу гоФвой пrщи 
'олъхо 

посrе снлrя пробы]

соблюдевие фдфикавь'лачи п,цл по Фуппамi
предстаменпе kо!проjьпого блDда]
ор.а!изация и лриготовлепис
,i"nono,o"""nu" nap.u" u 

"ооrветmии 
с (or щсвым свФофором,:

обсспеsе!ио я собпюдепие пригоlовлеяпя блюд в отлельпой посrле в ,з
спсциmьпых продупов литmяя д]r летсй с особьш пптаяием]



7
.:. пс@фчrъ контФы продухтов пrФпя п блюд с продттшп п поверхноФями шя

о6!абот0 продупов, содержацш белок &u детей с особым ппш!ем:.l обеспсчпть хрмепио продшов штм
допускфLцем контцт с другпмr продmши, Хлеб хршmъ в морозшъной кNер,
в отдФьном коЕтейнере дп дqей с особш л!тш!ем;

.} !спо,lцовать Фтдсльпуо столовую лосуду mлько дm приютовл€пш специшьпоm
питеия для дфей с особым питдпем,

9. Во!оя,ть Фветствеянос1 Фуппj коmрые посещФт дФ, с особым

.} оргщизалию специмьного места дш дflей с особым п,тшием;
Ф обеспечение кормленля летей пз индпвrдумьвой столовой посуды,

промаркироваянойi
.} псшФчrG упоФеблеяпе детьNи блюд rз юбцего стоmD

Всем педаогам на г!)плц п!оводить раысяиМьв}то работу с воспитапя,кш, , ях
родоIеmмл по фФрм!рФвd,ю Емыхов и куштурп здорового плтdш, зт,ке приема ппщя,

Воfох{lLо ЕrclвеJrо.lьЕ9!_].дз]sдsд,дорlа{i,аJ4ю пh,мд rqеi:

!r ведеппе табФ пофцаемфп детей ло фмичфкойу коллчеству. прrем ребеяка
после отс}тствл, строго при пмиш! спрФш о состояи,и иоровья;

' 
сФоф соблюдаiь Фафлku полуIеЕ,я готовых блод ва п!щ€6лоrc;

!r полrчать готовrФ пищу в отдФьной Епя ка*jою блюда прома!кпрова!gой

.} соблодdь серв,ровry cтojoв дJя лр,ема п,щ, Guиsre бmда ш хлеба"
б}а{цных сшфеток. вабора столовых прлборов в сооъеrcтв,я с возрФтом дdей);

!r своевремепно проrзвошть рФдgчу ппц' и только в Фс}аствий детей я столNя;
.} собmдать соотмств,е порцяопвм яорм блюд прл рdдаче кФцому ребевку]

' 
пспользовать ивдrвйдуmьяый подод к кФ(дому ребе!ку во время пряемЕ пиц' с
}iflом еrc лrчпостных особеннос!ей ,ли заболевмпй;

ý соблюдать пmеюй режим; яе остФшть дФй во врем, прлема п,щ! без
прясмотравзрослых;

n ежеrЕеввое вывешивание в уфлке дm родlтФсй мсm

сддр!д9цI--Е!9дщФе!Ф, волковой в,н. вели посlоянный коятр)лъ по Фtтпы по
оргдп,зщпп п,тsнпядошкоiьн'ков педdогалlп гр}пп,

Вяести в ВСОКОДОУ критеряй юFг9ош (Орmя,зал!я !ит

l0. Возложmь опdспепяоm яа млФшrl воопятаЕлей всех гр}пп за:

r. обеспечея!е приема л,щп детьмл;
n соблюденяе сшптарпо-ппеп,чесfuх ,словий пр!ема пиця;

' 
оргшизащю питьевого рсжима в группd, обеспесеппс беюпФ

1l, Пят!пiо сmрудппхов:

' 
питш е соФудп,ков фуц ого зммеп ия сот!удн и Kai

.' стоиfrtость пuтdlш определяеlся в соовfrствш с меяю]



l2, прпкФа остамФ засобой,


